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Tomas Postigo, entre parte
de las barricas de Quercus
Pyrenaica de su bodega.
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in duda, el titular es ajustado.
Por su empeno, por su vinculo a
la villa medieval y por sus mu-
chas gestas enologicas en el Duero. La
ultima, la defensa del Quercus pyrenai-
ca para envejecer sus tintos. Por todo
ello encaja bien esta armadura de caba-
llero a Tomas Postigo, corazén de roble
espanol.

Pronto en lo alto de la colina que en
Penafiel llaman Valdevinas se alzard la
nueva bodega de Tomds Postigo. No hay
prisa. Tomas ha aprendido a esperar. Se
lo enseno el vino. Hoy, tras casi cuaren-
ta vendimias, puede mirar de frente des-
de su propia vina de Tempranillo a la ca-
ra sur de la imponente figu-
ra del castillo de Penafiel, a
la misma altura, en silencio,
sin hacer excesivo ruido co-
mo acostumbra. Por ahora,
siguen su curso vital las nue-
vas plantaciones de vinedo
en la pequena meseta que
mira al Durat6n y al Duero
compartiendo escenario con
un caserio que conserva el
aire medieval de una villa
histérica escoltada por ma-
sas forestales de pinos y al-
fombrada de vinas. Para ello
habra que esperar algin
tiempo, algo a lo que Tomas
Postigo estd acostumbrado.
Cada ano espera la respues-
ta del consumidor que valo-
ray diferencia cada vez mas
un vino de Postigo. Y ha-
blando de largos periodos de

espera, ahi esta ese empefo personal y
profesional por conseguir que el roble
espanol salga de los bosques y llegue a
la toneleria. En esta afrenta, Postigo ha
echado el resto. Tomas es uno de esos
enologos que ha creado escuela por sus
criterios enoldgicos cuyos frutos en el
pasado y en el presente siguen estando
ahi, en un radio de pocos kilémetros a la
redonda. Naci6 en el seno de una fami-
lia de la industria chacinera segoviana,
se licenci6 en Quimicas para terminar
obteniendo la licenciatura en enologia
por la Universidad de Valladolid y la vi-
da le colocd en esta orilla del Duero en
la que lleva firmando tintos desde la
anada del 84. Todos sujetos a dos soli-
dos pilares: el suelo y la eleccién de los
cepajes. La Tempranillo, acompanada
en pequenos porcentajes de Cabernet
Sauvignon, Merlot y Malbec, esta altima
con muy pocos ejemplos en el valle del
Duero. La segunda clave es la madera,
la utilizacion del roble en la estructura y
el diseno de sus vinos tintos y blancos.
Tomas Postigo mantiene con este arbol
un pulso de muchos anos que por fin ve
la luz con una primera partida de tinto
de Ribera del Duero envejecido y criado
exclusivamente en roble espainol. Mas
de diez anos implicado en un proyecto
de recuperacion y seguimiento. Enveje-
cery criar sus vinos tintos vinos con
crianza en roble, en concreto el denomi-
nado rebollo (Quercus pyrenaica). Mu-
chos anos de seguimiento de lineas de
trabajo con el Instituto Nacional de In-
vestigacion y Tecnologia Agraria y Ali-
mentaria (INIA), fundamentalmente con

dos de sus investigadoras, Marivi Fer-
nandez y Estrella Cadahia. Postigo hace
hincapié en las diferencias que hay en-
tre el denominado roble espanol y los
que proceden de otros bosques, en con-
creto el rebollo, del que hay ejemplares
en Burgos, Zamora, Salamanca y Leon,
entre otras zonas. El camino no es ni ha
sido sencillo. Tomas ha tenido que via-
jar mucho y estar en contacto con el
mundo forestal, seleccionar arboles,
controlar talas, vigilar la carga hasta el
aserradero, seleccionar la madera de ca-
lidad y llegar al largo proceso de secado
-donde intervienen el aire, la lluvia y el
sol- para terminar en la toneleria, donde
se construyen barricas de roble proce-
dentes de bosques de Castilla y Le6n. Es
un reto de futuro y algun dia podria con-
vertirse en una rentable opcion organo-
léptica y enoldgica frente al roble fran-
cés y americano. Y al mismo tiempo po-
tenciar los aprovechamientos forestales
sostenibles. Ahora, una partida de 1.300
botellas, una pequena parte dentro de
las 300.000 que tiene como techo la bo-
dega, saldra al mercado envejecida en
roble espanol, que con el tiempo sera el
de la totalidad de las barricas, cuya ma-
dera procedera de bosques de robles
Quercus pyrenaica de Castilla y Leon.
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